| Inserire logo del Comune

VERBALE DI SOPRALLUOGO DELLA COMMISSIONE MENSA

Giorno 3 l IO Ore g'. 2

O Cucina
0 Refettorio Scuola Materna

X Refettorio Scuola Elementare Classe

ACCETTABILITA DEL PASTO

N.° totale di pasti serviti di cui: bambini
adulti
Menu del giorno: PRIMO PIATTO
SECONDO PIATTO
CONTORNO
FRUTTA/DESSERT
Conformita al menu previsto in tabella 0 SI O NO
Se"NO, che cosa non é conforme:
Accettabilita
Primo piatto Secondo piatto Contorno Frutta/dessert
Accettato Accettato Accettato Accettato
Accettato in parte Accettato in parte Accettato in parte | Accettato in parte
Rifiutato in parte Rifiutato in parte Rifiutato in parte | Rifiutato in parte
Rifiutato Rifiutato Rifiutato Rifiutato
Legenda:

Accettato: servito e consumato, anche parzialmente, dai ¥% dei bambini

Accettato in parte: servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini
Rifiutato in parte: servito e consuraato, anche parzialmente, da ¥ a meta dei bambini
Rifiutato: servito e consumato, ance parzialmente, da meno di % dei bambini




SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA
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MENU DEL GIORNO

PHMO PIAtto: . ..oooiiiiiieei ettt e
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1Y (= 3T F- O SRR PRURUTU

MENU
) Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt se sttt
) Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per il
confezionamento del menu SI NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt sttt s s e e

1 - PERSONALE
1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato Si NO

SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt sttt s et n s
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata

mani, unghie, assenza smalto...) Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt eeese e es s ssasss e s sasssassss s ssseesses e eeseens

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ssss st st snassesssessessssseneesseeens
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate Sl NO
SE NO, PERCHE'?: ..ottt esss s se e sa s seesese e esee e
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate Si NO
SE NO, PERCHE'?: ..otviiniirieiiriesieeteeeeae sttt es e eees s e esseeess s sese e

3 - CONFORMITA E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi SI NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt et ee e s s steseesee s s seesesnessesssssess s



3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei
contenitori | Si NO
SE NO, PERCHE!?:......ooeeeeeeeeeet ettt s saes st s st et mes s sasassssssssesesssasssasensnens
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa _ SI NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt s st ase sttt sse s et

4 — ZONA DI RICEVIMENTO 2 DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt s st st ss s st ss s snstenes
4.2 - Conformita delle attrezzature Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt st ss s st eess et ss s
4.3 - ldoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt sttt a et tasa s enne

4.4 - [doneo confezionamento, eticheitatura ed identificazione diete speciali Si NO
SE NO, PERCHE?: ....oveieteeeeee ettt ettt ees et tee s en st nesen e eenesneenene

5 - ZONA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt es et se s es s e ss e s s st ssensesssnas
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura SI NO
SE NO, PERCHE'?: ...ttt st bbbt bbbttt
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature Si NO
SE NO, PERCHE'?: ..ottt ettt ae st es s st eneeenseeeeeees
6 - SALA RISTORO
6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali SI )lb<
SE NO, PERCHE?: . LO.C. AL L. L E N 2L RAGAI
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori Sl )R)'\
SE NO, PERCHE?: . & STINTORE. 2. LA PADE. . CALTE Lh.........

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt sses st sss s s e sese s es e sseseseseansenn
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori Si NO
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SE NO, PERCHE?: ...ttt st saes bbb st senac s
7.3 - Conformita della temperatura dei pasti Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ot sssssssssessisesssittssse et ssssassssassssssnssnssasessssnens
7.4 - |doneita dei mezzi di trasporto Si NO
SE NO, PERCHE?: ...t ettt tev st et ses e as s s s ssasssssa s nsssasebensbesesebatessenns
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei me:zi di trasporto Sl NO
SE NO, PERCHE?: ....oveieiieeeeeeeeteietee et st v oot as s s et ebesas b sssas s ese s aes et neaesenenensens
8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO
8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione Si NO
SE NO, PERCHE?: .....oiiirivecieieiescteescees sttt se bttt
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt sa sttt sss st se s s betess s sesss e snanananeese

8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta SI NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt sttt sss s s sss s bbb ssass st ses e nessessesssesnssens

8.4 - Conformita quantitativa delle portate Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt st sa s sasas s sss s s
8.5 - Conformita temperatura del pasto | NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt st ss s sse s st ees st sesssssessassssesssnssnees
8.6 - Conformita del pasto scorta Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt sass s ss st ensas

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI

9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... ad g ]

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oouiieteieieeeeeeeee ettt en st ene
9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... d (] O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oiieeeteeeeeeeses e sas et sne e neeen
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
..................................................... a a ad

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........otoieeeteeeccee ettt vsses ettt eesenee e



GRADO DI CONSUMO

9.4 - grado di consumo del primo piatto ™ e,
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.5 - grado di consumo del secondo piatto ™ ...
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.6 - grado di consumo del contorno L. e
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.7 - grado di consumo della frutta ...,
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.8 - grado di consumo della merenda .
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI
CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE
10.1 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche S| NO
SE NO, PERCHE?: ...oouiiieicieiieiieii ettt sssesses s sses s aes s snss s es e
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche SI NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt sesssessssssss s s s seesasssss s sssesssseseseenens
UOVA PASTORIZZATE
10.3 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche SI NO
SE NO, PERCHE?: .....coutvieieriiriinsisestssisssiesees s ssssssssssss s ssssssssssssssessssesessssssessenn
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche rerceologiche SI NO
SE NO, PERCHE?: ......ouitriereeiinctieesesissssssass st esssesseess s ssss s ssss st es s s sesseeseseseseees

ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO

SE NO, PERCHE?: ..o ee e




PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche SI  NO
SE NO, PERCHE?: .....couituiieeinrinnii sttt sesss s sse st ssss s ss s sssssssesssesssnesesssssssenssens
PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche rerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ....ccoutitineiriieeneinire et sae s st s st se e
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ees s e s s se e e ens e seaes s eenen.
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt tene et s ees e e seeeesees e resesesenseee s
PRODOTTI BIOLOGICI/DOP /BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche SI NO

SE NO, PERCHE?: ........ccniuumiiiinrerineinsctnnsssss st sssas s ssses s ss s s sessse s

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO
(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... ad g il

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oo ittt esee e eeeseeee s seesee s
11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... a il O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?........oiiteeeteee et ees e teeeeeea s eeesess e s
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
..................................................... ad O g

SE INSUFFICIENTE PERCHE?........ooeeeeeeeeeeeeeeee et ee e seee s eeses st es e
11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente
..................................................... a O O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?........cootititeeeeeieeeeeeeeee et eve e e ves e s eees s
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
..................................................... O O O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?........cocoovieiteeeeeeeeree s eetese e eeseseseesesesessesesssseseas o



SCHEDA DI VERIFICA COMMISSIONE MENSA — OSSERVAZION!I AGGIUNTIVE
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