mserire logo del Comune

VERBALE DI SOPRALLUOGO DELLA COMMISSIONE MENSA

Giorno §7 s\ .Ore 2,

Classe

O Cucina
O Refettorio Scuola Materna
X Refettorio Scuola Elementare

ACCETTABILITA DEL PASTO

N.° totale di pasti serviti di cui: bambini
adulti
Mena del giorno: PRIMO PIATTO TROCE M. Yeovo

SECONDO PIATTO L DOLOE WIS E
CONTORNO ToGn W vt Cotet =
FRUTTA/DESSERT MRZ(& =t fx(&eD T\

XSI 0 NO

Conformita al menu previsto in tabella

Se NO, che cosa non € conforme:

Accettabilita

Primo piatto Secondo piatto Contorno Frutta/dessert
Accithto Accettato Accettato Accetito
Accettdto in parte Accettato in parte Accettato in parte | Accettato in parte
Rifiutato in parte Rifiutatohg parte Rifiutato in parte | Rifiutato in parte
Rifiutato Rifiutato Rifigtafo Rifiutato
Legenda:

Accettato: servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini

Accettato in parte: servito e consumato, anche parzialmente, da 'z a % dei bambini
Rifiutato in parte: servito e consuraiato, anche parzialmente, da ¥4 a meta dei bambini
Rifiutato: servito e consumato, anc.e parzialmente, da meno di % dei bambini



SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA

pa— . - — ) \

 Centro di Ristorazione della scuola: ... \EXAENTA A X YW=
0O Centro Produzione pastic ....... ..o
O FOrNitura derrate: .........oouiinii i e
Indirizzo: \)... 0. O 22N 2 A QSECA e

PAV.4 (=10 1o =1 (o] 1 2111 o1 N OO PSPPI

~ < =
Data della verifica: .¢.4-... NONDHENZ
Ora inizio verifica: . )\(Z A Ora fine verifica: ......c.ccovvveevvieieeiiieiieeeenen.

Genitori della commissione mensa

.......................................................

.......................................................

Insegnanti della commissione Firma

mensa presenti alla verifica:

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

................................................................................................................................................
................................................................................................................................................
................................................................................................................................................
................................................................................................................................................
................................................................................................................................................

................................................................................................................................................



MENU DEL GIORNO

Primo piatto: ... VML e N
Secondo piatto: . 7RO AL S N D M s
Contorno: ... R RS L I A B N T s
Frutta: ... {2 SO U PO ORROO
Merenda: ............ L G O Y NSO OOOONY
MENU
. Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
Pufficio preposto 3 NO
SE NO, PERCHE?: ...t eeeeeeeeetete et et es sttt sae et eneer e enn s sassas e en e
) Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per |l
confezionamento del menu H NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt s bbb

1 - PERSONALE

1.1 - Completezza dell’organico previsto da Capitolato (51/ NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt eee et et et tetaeb e s ese s ebasbese st es e e esesaeseanetasobeseneneas
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata
mani, unghie, assenza smalto...) NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ese e s st e be et se e s eaeaeeaeneeenenes

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) St NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt es e sesss s bass st se et s et s s b s ese s
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate Sl NO
SE NO, PERCHE'?: ...ttt eae ettt ese sttt en e seae et esenneeenens
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt et s s s e sessess s e a st ettt st es e abeenees

3 - CONFORMITA E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi Si NO

SE NO, PERCHE?: ..o ettt ee et ee et ata s eaeanen e e e esessasn et enaesae s
2




3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei

contenitori ' Sl NO
SE NO, PERCHE ..ot eeee et s s s
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa . St NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ss s

4 — ZONA DI RICEVIMENTO [ DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ettt b e s et s
4.2 - Conformita delle attrezzature Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ooeeeeeeeeeeee et eese s bbbt
4.3 - |[doneo confezionamento dei prodotti di distribuzione Si NO
SE NO, PERCHE?: ..o oottt st ettt et ab e

4.4 - Idoneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt et et a e s a s et s b

5 -ZONA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ettt a e eae e bbbt
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura Si NO
SE NO, PERCHE: ..o st eas s
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature Si NO
SE NO, PERCHE'Z: ..ottt ssssss sttt ra et
6 - SALA RISTORO

6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali .Sl

SE NO, PERCHE?: ). ZANATAEE WO 10N S0 AR0BST ARy
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori X NO
SE NO, PERCHE?: ............. et teeeeeaeeeeeeieteterrttesihesesaesesenreeeesneeeaaeeesiteeesiaese it eearareaeas

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE
7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti (Q( NO
SE NO, PERCHE?: ..o ooooeoeeeoeeeoeeeeeeseee s sesseoeessemesssssessssss s
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori &’ " NO
3



SE NO, PERCHE?: oot bbb

7.3 - Conformita della temperatura dei pasti )/ NO
SE NO, PERCHE?: .ooeoeoeeeeeeeevteeee e sesesesssse s e s
7.4 - Idoneita dei mezzi di trasporto Si NO
SE NO, PERCHE?: ....oooeeeeeeeeeeeeseees ettt b e
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei me:zzi di trasporto Si NO
SE NO, PERCHE?: oot eeveeeeeee sttt

8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO

8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione ﬁ( NO
SE NO, PERCHE?: oottt ses st
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali ?/ NO
SE NO, PERCHE?: ..ooeeoeeeeeeeeeeee et sas s ss s s ss s

8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiestaX( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt sttt es s e s st s b et

8.4 - Conformita quantitativa delle portate }( NO
SE NO, PERCHE?: .ottt e
8.5 - Conformita temperatura del pasto §!( NO
SE NO, PERCHE?: .ottt ettt s a bbb
8.6 - Conformita del pasto scorta 3@ NO
SE NO, PERCHE?: ...oeoeeeeeeeeeee et ee ettt a et

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI

9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
TMonS xS . O 0 X

SE INSUFFICIENTE PERCHE?........... 2CONTA. 5. R (™ T2,

9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
VUK TON L O X 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?..{” IT&L T2 ... C L TRCOMN

7.3 - Appetibilita del contorno / buon sufficiente  insufficiente

..................................................... ]z/o 0 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?......c..ouiiieeieieieietreeeesercisesecisis s s ssens s



GRADO DI CONSUMO
9.4 - grado di consumo del primo piatto

completo dj scarso
>80% ;% <50%
9.5 - grado di consumo del secondo piatto
completo  medio ssar
>80% >50% S0%
9.6 - grado di consumo del contorno
completo medio scarso
>80% >50% <50%
9.7 - grado di consumo della frutta
completo  medio scarso
»g(w//o >50% <50%

9.8 - grado dj consumo della merenda
medio
>50%

scarso
<50%

cypipleto

>80%

nullo
<10%
A YOLRE T IO T
nullo
<10%

........... e
nullo

<10% |

....... THOEN N
nullo

<10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI

CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE

10.1 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Sl NO

SE NO, PERCHE?: w.eooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns

LATTE E DERIVATI

........................................................................

10.2 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: ..o

UOVA PASTORIZZATE

........................................................................

10.3 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: ..o,

PRODOTTI DA FORNO

........................................................................

10.4 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: .....oooveeieieeceieee s

ORTOFRUTTA

........................................................................

10.5 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: ...oovveeeceeeeeeen.

........................................................................



PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt enanes
PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt ettt
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche SI NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt et
PRODOTTI BIOLOGICI!/DOP /BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: .....oooovoeeoeeereereereesseeeseseeseesseesssessesseseeessssessssessssooreeeseesseessses S

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO

(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
RIS LA - UEATI O O .

SE INSUFFICIENTE PERCHE?........... Q0. E PO om0
11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
FOCETTNONE . 0 IS 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. ..ottt en s
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
QTATE... £ .EAGONM » : 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....ccuiuiieieiietrtietie ettt sttt ssesseestses e
11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente
TOGWATNEWE AL f5© o 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. ..ottt es et tese s sesae s nenes
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
..................................................... g O g

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......o oot eeae e aann et



SCHEDA DI VERIFICA COMMISSIONE MENSA — OSSERVAZIONI AGGIUNTIVE
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