rlnserire logo del Comune

VERBALE DI SOPRALLUOGO DELLA COMMISSIONE MENSA —

O Cucina Giorno XQJ_AQIJ{& Ore /_('2,®

O Refettorio Scuola Materna
X Refettorio Scuola Elementare Classe

ACCETTABILITA DEL PASTO

N.° totale di pasti serviti _ dicui: bambini
adulti
Ment del giorno: PRIMO PIATTO wseare N plo
SECONDOPIATTO _LON TR SDWATA
CONTORNO CAROTE

FRUTTA/DESSERT 1D Ao & A

Conformita al ment previsto in tabella %I 0O NO

Se NO, che cosa non € conforme:

Accettabilita
Primo piatto Secondo piatto Contorno Frutta/dessert
Accettato - Accettato_ Accettato Accepafo
Accettato dparte Accettato ¥ parte Accettato Jeparte | Accettato in parte
Rifiutato in parte Rifiutatd in parte Rifiutato in parte | Rifiutato in parte
Rifiutato Rifiutato Rifiutato Rifiutato

Legenda:

Accettato: servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini

Accettato in parte: servito e consumato, anche parzialmente, da 2 a % dei bambini
Rifiutato in parte: servito e consuraato, anche parzialmente, da /4 a meta dei bambini
Rifiutato: servito e consumato, ance parzialmente, da meno di % dei bambini



SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA

O Centro Produzione pasti: ...........ooeiiiiii i e e
I oY ¢ a 11101 ¢= We () =1 (= N

14 1o [ 4o SRRSO TP OROR TP

AZIENda FornHICe .. O S i

Data della verifica: )UQ\}.O[/UO\X ........

Ora inizio verifica: ... A% Q2 oo, Ora fine verifica: .........ccccoceiinininiiiiicee,

Genitori della commissione mensa Firma

presenti alla verifica:
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Insegnanti della commissione Firma
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MENU DEL GIORNO

Primo piatto: AN S T 0 D e
Secondo piatto: . \MONEY .. SN AT s
Contormno: ... \ DS A BT 85 B0 CASIONE e
LA RS A oo
[ L=3 =) o o 1= DEUUUUUR OO OO PRI PIPP SRR PPRPRS
MENU
. Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto /g/ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ettt cst st s e e eas b sasbnas s e sae s taes
o Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per |l
confezionamento del menu X NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt eeeae et a et ebes s s sa s saens e et
1 - PERSONALE
1.1 - Completezza dell’organico previsto da Capitolato 2{ NO
SE NO, PERCHE?: .ottt ettt et e et et eb e e et see bttt e a e sassaea e e s e
1.2 - Conformita aspetto igienico delle persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata

~N

mani, unghie, assenza smalto...) NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ae ettt b et et eb st be bt e

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

K

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt ettt aeae b ve s es e es e enaen e eaebesese e nennns
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate <9k NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate &f NO
SE NO, PERCHE!?: ..ottt ettt et v et s e s e tesasaesee e eseesestea e ea et enee e ene

3 - CONFORMITA E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI ,
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi Si NO

SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ettt se e eaes s ateb e s et e s esesesestansessesanneeaeas
2



3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei
contenitori Sl NO
SE NO, PERCHE ;..o ettt b et
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa _ Si NO
SE NO, PERCHE?: ....oieeecteeeeeee e esae s ess st bin s sen st

4 — ZONA DI RICEVIMENTO [ DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori Si NO
SE NO, PERCHE?: ..o oo eeeeeeoeeeese st
4.2 - Conformita delle attrezzature Si NO
SE NO, PERCHE?: ....ovoeveeeeeeeeeee et ee e sass st sa st
4.3 - Idoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ovoviieeeeeeeevereenne SO U OERUPR PR UOTORORP TR

4.4 - [doneo confezionamento, eticheltatura ed identificazione diete speciali Sl NO
SE NO, PERCHE?: oot sae e st sasin e

5 -ZONA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale Si NO
SE NO, PERCHE?: .....oooivieetieeeeeeeaeseeaeaets st ses st et sss s ns s s
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura Si NO
SE NO, PERCHE'?: ...ttt ettt b e
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature Si NO
SE NO, PERCHE'?: ..ottt ettt assa s ss s bbbt b
6 - SALA RISTORO
6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali }AO
SE NO, PERCHE?: ...ttt sae s e res e seesesensssessssssnnnsssangones o nas

6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt sn e

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti
SE NO, PERCHE?: ..ottt L
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE /)‘/
NO




SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt
7.3 - Conformita della temperatura dei pasti Sk NO

SE NO, PERCHE?: ..o tes s nss st fhnnanns
7.4 - ldoneita dei mezzi di trasporto { NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei me:zzi di trasporto }( NO
SE NO, PERCHE?: ..ot ssss st easesa s s R
8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO
8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione /ﬁ/ NO
SE NO, PERCHE?: ....ooeeeeeeeeeetee ettt see s
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali ‘}I( NO
SE NO, PERCHE?: ....ooimieeeeeeeeetee e seessascssssssssnsssssssssssessses Sonenennnncnsncens
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt esas ettt s
8.4 - Conformita quantitativa delie portate ;/ NO
SE NO, PERCHE?: ....ocoooieieeeeeieveeeee et esiss s s st ss eyt
8.5 - Conformita temperatura del pasto 3( NO
SE NO, PERCHE?: ...ooeeoeeeeeeeeeeeeeeee ettt eee e
8.6 - Conformita del pasto scorta ></ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt en s

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI

9.1 - Appetibilita del‘ primo piatto buono sufficiente  insufficiente
VS ALETE. MRG0 0 O 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. ...ttt ettt eeebe et
9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
yos €. Ladath..... o O O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......oititeteeeeeeeeeeee ettt e s et st
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
LCRROTE c 0 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?......ooo oottt eteeeeeeaese et ettt sesee e stsnen e see e neees



GRADO DI CONSUMO
9.4 - grado di consumo del primo piatto

completo  medio scarso
>80% 95% <50%

9.5 - grado di consumo del secondo piatto

AN AT AN,

nullo
<10%

..........................................

completo  medio scarso nullo

>80% >50% <50% <10%
9.6 - grado di consumo del contorno ... \!\)g{x@(\ ’*)b\‘CA (\D\\C:/

completo  medio scarso nullo

>‘§g% >50% <50% <10%
9.7 - grado di consumo della frutta ... CPQ %N(R‘S\((-\ ...............

completo  medio scarso nullo

>P£ - >50% <50% <10%
9.8 - grado di consumo della merendal ..

completo  medio scarso nullo

>80% >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI

CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE
10.1 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt nnes
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: .....oumiiiiiiieieeieirets sttt st
UOVA PASTORIZZATE
10.3 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt s st b st
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..., et
ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt s e eree e ee e



PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt
PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt s et sns b ne s
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt et et sns st enenes
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt snaen
PRODOTTI BIOLOGICI/ DOP / BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: ...ttt sttt s st

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO
(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
\l SAT AW ALES. . S 0 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......oouiiieieirtie ettt esesi s e
11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
\QNERT DR DA M0 x5 0 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oviiiteicirtieiieissie s ises oo esssesse et esasessssssesssssanns
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
SOAORTE i 0 O
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....cc.viiiirerieririirecinseseesstseeecss s esestas o ssestessnssn s
11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente
ﬁ ................................................... g 0 O
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......coooiioeeeeeeeeeeeeeeeeeee et
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
..................................................... g ad O
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......oiiiiiiieietietee ettt



SCHEDA DI VERIFICA COMMISSIONE MENSA — OSSERVAZIONI AGGIUNTIVE
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