| Inserire logo del Comune

VERBALE DI SOPRALLUOGO DELLA COMMISSIONE MENSA B—

O Cucina

O Refettorio Scuola Materna
: Refettorio Scuola Elementare Classe

Giomogg é Q(X’ ‘QOre)‘L;@

ACCETTABILITA DEL PASTO

N.° totale di pasti serviti _ 2:‘\1:5 di cui: bambini )Iq—'l

Menu del giorno:

adulti
PRIMO PIATTO %&Tﬁ IV C T R
SECONDO PIATTO ' Q %oapfu&"y
CONTORNO TOSMIER DUCA

FRUTTA/DESSERT  __[SO~( ACEr

Conformita al menu previsto in tabella X SI 0 NO

Se NO, che cosa non é conforme:

Accettabilita
Primo pjatto Secondo pjatto Contorno Frutta/dessert
Acctato Accetfato Accettato Acceato

Accettato in parte

Accettato in parte Accettato in parte | Accettato in parte

Rifiutato in parte

Rifiutato in parte Rifiutato &&parte | Rifiutato in parte

Rifiutato

Rifiutato Rifiutato Rifiutato

Legenda:

Accettato: servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini

Accettato in parte: servito e consumato, anche parzialmente, da 'z a % dei bambini
Rifiutato in parte: servito e consuraato, anche parzialmente, da ¥4 a meta dei bambini
Rifiutato: servito e consumato, ancae parzialmente, da meno di % dei bambini



SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA

X’ Centro di Ristorazione della scuola: M &)... SO 2N .
0 Centro Produzione pasti: ..........c..cooiitiiiiiiiie i
I ale 1011 (0 1= Mo L= 1 £- 1= N

!

INAIFZZO: . NI BN s A 2 I oo

Ora inizio verifica: J&b> .......................... Orafine verifica: .....cccevvveeeeeeeeeeiiieeeeeean.

Genitori della commissione mensa Firma

presenti alla verifica:

...................................................

.......................................................

........................................................

Insegnanti della commissione Firma

mensa presenti alla verifica:

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

................................................................................................................................................
D R T
................................................................................................................................................
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MENU DEL GIORNO

Primo piatto: ?@r T P IAJU\‘OUCQ ....................................................................
Secondo piatto: (3o copsoidh... B RO WD AL TRORMD.
Contorno: alNS .. N R O i ettt
Frutta: ......... %M@x(\{@( ..................................................................................................
Merenda: .............
MENU
. Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto ?( NO
SE NO, PERCHE?: .............. SO U PP OU O SORUP R PORRRRRO
. Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per il
confezionamento del menu ;( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt s e
1 - PERSONALE
1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato >/ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt bt aes s s
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata

mani, unghie, assenza smalto...) NO
SE NO, PERCHE?: ................... et e— et ot e et e et r e et es et et et et e st et entenearreteaeareeneenes

X

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE
2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) )/
SE NO, PERCHE?: ...ttt et aes et es et st et a s s et e s et s st et a e et sens
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate )Q‘ NO

SE NO, PERCHE'?: ......oeoeeeeeeeeeeeeee ettt bbbt
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate )( NO

SE NO, PERCHE'?: ...ttt stk eae et n s saens e

3 - CONFORMITA E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi Sl NO

SE NO, PERCHE?: .ottt et ee et s eae e es s st enesesansemsesna s s e e eees
2



3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei
contenitori Sl NO
SE NO, PERCHE?:......oeveiieiiieieie ettt sttt
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa ' Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt es et eb et s sa s eb et eseb et ssansesenesns

4 — ZONA DI RICEVIMENTO Iz DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori X NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt s e e s s s
4.2 - Conformita delle attrezzature }( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt sttt sne g e
4.3 - [doneo confezionamento dei prodotti di distribuzione S( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt et ettt sttt tess s tss e ssenas

4.4 - Idoneo confezionamento, eticheitatura ed identificazione diete speciali )( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt s et een s evr s e e enne

5 - 2Z0NA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt aen e en s eeseseennaes
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt st r e sseens
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature Sl NO
SE NO, PERCHE'?: ..ottt ettt ettt ese s ess s s ees s esaeeees

6 - SALA RISTORO
6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali )(
SE NO, PERCHE?: ...ttt s s en e e s ene e s e s sy e
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori /}i\// NO
SE NO, PERCHE?: ...oooiiiieieeiieeitteeiestese s seess st seee e

2
O

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE
7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti I NO

SE NO, PERCHE?: ..ot cesse st
NO

3

7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori

x



SE NO, PERCHE?: .o eeeeeeeee et ssenenesssnsesssesssesesesesesesesnssnnenzoene foanenes

7.3 - Conformita della temperatura dei pasti NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt
7.4 - ldoneita dei mezzi di trasporto Sl NO
SE NO, PERCHET?: ..ottt ettt ettt ettt ettt sne s
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei meizzi di trasporto Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt
8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO
8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione A/ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt g
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali (& NO

SE NO, PERCHE?: ...t eeeeeaeete et sese st ettt s s ss bbbttt essacbeb b s e eseens
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta 3 NO

SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt bbbt

8.4 - Conformita quantitativa delle portate R’ NO
SE NO, PERCHE?: ... ettt ettt et saae et saa s e sanae st an st b e e e
8.5 - Conformita temperatura del pasto Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..o s
8.6 - Conformita del pasto scorta m/ NO
SE NO, PERCHET?: ...ttt ettt ettt ee et sasan s s essne

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI

9.1 - Appetibilita del primo piatto buo sufficiente  insufficiente
RASTR. AL O X o
SE INSUFFICIENTE PERCHE?........oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeteee ettt s st
9.2- Appetibilit? del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
BOCcontL... M. A Cci a0 X 0 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......oitiiiiiinieieeteses ettt ss st ssssnsse s
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
TIDAS DSOS K 0 O
SE INSUFFICIENTE PERCHE?........coooieeeeeeeeeteeeteeeeeeee ettt s st sen s ee e



GRADO DI CONSUMO

9.4 - grado di consumo del primo piatto ?R%KQMQUQ .........
co to  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.5 - grado di consumo del secondo piatto &)Ceos.\&d(\)\\(a\(f@salm O

ompleto  medio scarso nullo

>2Q% >50% <50% <10% _

9.6 - gfado di consumo del contorno TS DL Y ERDORT
completo m?(é scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.7 - grado di consumo della frutta B 13 ol () o S
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.8 - grado di consumo della merenda  ....ooiieiieeeeeeeeee e
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI
CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE
10.1 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sli NO
SE NO, PERCHE?: ....cvuiieieieieieiee sttt senee
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...evriiieieriieriietseieees S ssen s er e
UOVA PASTORIZZATE
10.3 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt e e s ees s seeeses s s s e e ensso
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche merceologiche SI NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ses s easess e ses e eseen

ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt e s eeseeeesse s s e




PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ea st s bbbttt e b et neb e nenenns
PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche rerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ......oviuetitieeteeer ettt etet st eve s sss s s s s s cee b s s s esebebesesasisasseneorases
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche SI  NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche rerceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt bbbt
PRODOTTI BIOLOGICI/DOP / BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO

SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt se et es et s s s sa e

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO
(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
esra ALy [N Yo Y );( 0 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?........ouoveiueitiniiiiie e sesessessseese e ssesssnees
11.2 - Appetibilita del secondo piatto bugno sufficiente  insufficiente
0QCLo NANY DY Tercckto {7 0 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........ooiiieieieeeeeeeeeeete e eaeeeaete e eas e aeassasseses s
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
TS, CRNRE 0, O
s INSUFFICIENTE_;I?__ERCHE?.....\...%ﬁr.'.\.??s..‘f.‘.....§%T?S(Y9...@.§C.\S\§‘..€...&T:.—...C.-.‘??.QQ—'\é-
11.4- Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente
..................................................... ad a. ad
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......veiieeeeeeeeeee ettt ne st
1.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
N AT etRa LS. 0 0 X
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.... WO M. NS N, 1“\/’*(!\5(»;.9«?0 ...... DaUs
= =—""CUASI ToTAL(TA".



SCHEDA DI VERIFICA COMMISSIONE MENSA — OSSERVAZIONI AGGIUNTIVE
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