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ACCETTABILITA DEL PASTO
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N.° totale di pasti serviti di cui:

Menu del giorno:

Conformita al menu previsto in tabella

X 0 NO

Debtl Henu Jesass
CONE  cOVCORMID g QSGialaTo AT

Se NO, che cosa non ¢ conforme:

XNVOLE
Accettabilita
Primo piatto Secondo piatto Contorno Frutta/dessert

Accettato Accettato Accettato Accettato
Accettato in parte Accettato in parte Accettato in parte | Accettato in parte
RifiutafpCin parte Rifiutato in parte Rifiutato in parte | Rifiutato in parte

Rifiutato Rifjdato Rifigfato Rifpdato

Legenda:

Accettato: servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini

Accettato in parte: servito e consumato, anche parzialmente, da %2 a % dei bambini
Rifiutato in parte: servito e consurato, anche parzialmente, da ' a meta dei bambini
Rifiutato: servito e consumato, ancae parzialmente, da meno di % dei bambini



SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA

0. Centro di Ristorazione della scuola-ct *““Hf’“ﬁ“‘f ........................................................
)Q/ Centro Produzione pasti: .N.¢.. 2. FOUR 22D oo,

T FOrNiUra dermale: ...

lndirizzo:'\)...;'T\"'.’%..'?,:\;}-f.{'.i. /\I%L?{AU}\}}O ......................................................

Azienda fornitrice ....... Q/Q\/{T .......................................................................................

Data della verifica: C.,(.,{Oi}\fg ..................

Ora inizio verifica: ...f,_‘.a.t.».l.\.g ............................ Ora fine verifica: .. %QJS ........................

Genitori della commissione mensa Firma

™

presenti alla verifica: -\‘; ™\ ,
CARNUAE. R0 c,b‘;ﬁm,u\\\m%i?w\y\ .............

Insegnanti della commissione _ Firma

mensa presenti alla verifica:




MENU DEL GIORNO

Primo piatto: ........ R)CQ{FFT’O ............. ID(\_Q?\(DXCC\‘\'\O ....................................
Secondo piatto: .......... %S\Q@O .......................................................................................
COntarne: sussasmmmsed COROTE ... fxt... Lex 1}43[\1\3 MO
FEOHIE: o eocommromnanansiensisissinin E‘) ék% ......... e
Merenda: ............... TORE 5 oA e OWONTY
MENU
. Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto NO
BE NO, PERGHET: .cuv.scumecomsmmmsssmesmenmssmssnssssss ssmenmassisds 0 55 SRS o asomppsinesssss e
. Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per |l
confezionamento del menu ;( NO
SE NO, PERCHE? oo oo

1 - PERSONALE

1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato é{ NO
SE NO, PERCHE?: .. oot
1.2 - Conformita aspetto igienico dellz persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata
mani, unghie, assenza smalto...) B{g NO
SE NO, PERCHET: .......ocroremmmsssnsns s ssssssmrensesmensen s sonses nnnsam ssnssd $655 5555554185 608 4048 SaRT M sasass wmssisness
2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE
2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) /‘G( NO
o T = = i | R —
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate é( NO
SE NO, PERCHE?: ..ot
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate MO
SE NO, PERCHE: ..ottt
3 - CONFORMITA E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi X NO
SE NO, PERCHE?: ..o
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3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei
contenitori }{/ NO
BE WO, BEREHET. .o s s S e ssomsissomss e NS
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa | }l\/ NO
SE NO, PERCHE 2 oot

4 — ZONA DI RICEVIMENTO IZ DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori S}/ NO
SE NO, PERCHE . oottt
4.2 - Conformita delle attrezzature NO
GE NO. PERDHER! copmmmsmsssmumsssras s 8 s s b g s s
4.3 - ldoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione X NO
S NI, PERTHIE R ...cr e emsn s nsma s 554500535 4555 Gk i A KA SRR 11

4.4 - |doneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali S}/ NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt ettt sae e s emsea a8 bbb st

5 -ZONA DI COTTURA

5.1 - Adeguato stato di pulizia generale /é( NO
SE MO, PERGHER . .......ouomoren smnnsmsnns isss s aibi e 63 55155 5565415 FEs5 Sovavassanu b eans sevo bassass smns seceso mes s rs
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura y NO
SE N, PERCHET! coves cosnmamcrsersmmmesss soensmensessmnonmsssss sassssasmsmmss st ST G A s s seagasssvsss
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature X NO
SE NO, PERCHE?: oot

6 - SALA RISTORO

6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali >l( NO
BE NO:, PERICHER: & oo s cormssssssasasssssnsmsrsn s asssnsssns i858 G e g ity
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori % NO
S od (e ML= = w2 O

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti NO
SE NO, PERCHE?: ..o et
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori >'L/NO
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SE NO, PERGHET: .uonesivsvssonsrsasvesessrasussasssornssacvssusssoesssns onansssrans s sasassss s ssggraphsnssssns
7.3 - Conformita della temperatura dei pasti /X NO

SE N, PEREFIET" ..o comeosessomsmammsssasmomsssnsmasiss s 0818050608 S0 A s i S0

7.4 - |doneita dei mezzi di trasporto ,§{\/ NO
SE NO, PERCHET: ....oiviitiiiiiieectestesveesssieesse e sasasssenessessssssnsssssassnessasssasnsssssstsstessssssnssassinsvin
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei mezzi di trasporto }c[/ NO
i o T = 101 2| =y o O ———
8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO
8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione X NO
SE NO, PERCHE?: .ottt
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali )Ql/ NO
SE NG, PEROHET: ......oommmsommessnnmmeniosismiss b 1 psssasiassissemsssvescns [
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiestax/NO
SE NG, PERCHETY ....ocmmencimsssssommrmosmtasssmssssnmmsssosssssemsmssus casns s 65405 5 B ESS I  drssgtA3109
8.4 - Conformita quantitativa delle portate }( NO
S =gl [ T =1 7 (6 | e VOO —
8.5 - Conformita temperatura del pasto ;( NO
BE N PEROHET: ....coommmnomssnssnsnsnnsionsssss 55 655 e 0 s i o s as e ekan e ovos g s sesves
8.6 - Conformita del pasto scorta ;( NO
BE RO, PERGHEDL .. coccovommmsammos rosnssmsmmerssrmmmanmesmiesessesmsmsssrmspsas 5538 S SO A i oo

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI

9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.\..&ﬁ\.’_\ﬁ?ﬁ.ﬁf\...(?.&.9.&.\3&[.\!@...Ea».\...ﬁ&&?f@f?iﬁ&ﬁ...;\JU
9.2 - Ap\;}}e\%ﬁé ?e‘\\rs;éc%n&d% p%t?éb SC}\}:—Ctgt).lono sufficiente  insufficiente
IR0 S kA R § O 4

SE INSUFFICIENTE PERCHEZR\TAWTO. A ASIALEL ARE.... .. FORMAGE O
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
CEROIE. RE2zeroets 0 0 )¢

SE INSUFFICIENTE PERCHE? L& CANOTE . \N. GENERE. . on. Soma..

ABDRE Tl EPHRAN
DOWRE = \WRIEEGESTE
WORE TUFRO OO @

VER LS DN HPSTUAANE -
TLROEO DB Cupst TUTY L RO L



GRADO DI CONSUMO

9.4 - grado di consumo del primo piatio

completo medio scarso
>80% >50% ??‘/Vo
9.5 - grado di consumo del secondo piatto
completo medio scarso
>80% >50% <50%
9.6 - grado di consumo del contorno
completo medio scarso
>80% >50% <50%
9.7 - grado di consumo della frutta
completo  medio scarso
% >50% <50%
9.8 - grado di consumo della merendal
completo  medio scarso 0
>80% >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI
CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE

10.1 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche

NO

SE NO, PERCHE?: ..o,
LATTE E DERIVATI

=3

10.2 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche }/ NO
SE NO, PERCHE?: ..o e
UOVA PASTORIZZATE

10.3 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche N/ NO
SE NO, PERCHE?: ..o [
PRODOTTI DA FORNO .

10.4 - Conformita alle caratteristiche rerceologiche 3{/ NO
SE NO, PER CHE Z: e,

ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche y NO
SE NO, PERCHE?! ...ttt




PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche }( NO
SE NO, PERCHE?: ...
PRODOTTI SURGELATI ,

10.7 - Conformita alle caratteristiche rnerceologiche }(/ NO
SE NO, PERCHE?: ...,
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche >Sl/ NO
BE N, PEREEIET! s i Simmetbsesssiss s sy S s s i
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche rmerceologiche X NO
SE NO, PERCHE?: ... e
PRODOTTI BIOLOGICI/DOP / BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche )( NO

SE NO, PERCHE?: ..o

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO

(per centro produzione pasti)

11. 1 Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente

SE INSUFFICIENTE PERCHE?..... INON. .. CONSTRO
11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... W 0 O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. ..ot
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente

...... CNO = X 0 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE 2. ..o

11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente

..................................................... 0 [ 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. ...,

11.5 - Appé’@ilité altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
DOlCC 0 O X

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.. TDQWO DURE ‘]\JON ADATO.... Prt
%WJ\[BZJ;(‘( \



SCHEDA DI VERIFICA COMMISSIONE MENSA — OSSERVAZIONI AGGIUNTIVE
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