SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA
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MENU DEL GIORNO

Primo piatto: YASTA... KQ.K.Q.D.O.@F?. ...... R T
Secondo piatto:4RR0.5.€2.. TACC ._'.’}.‘.‘. N e
Contomno: Fa 8 0 G et RN D e
Frutta: {5 TA:G'!OME ..........................................................................................
MEIENAA: ...ttt e st e e s re s e e e bee s sate e steesteesstaesbaaesbnaesantensreesnseesneennss
MENU
o Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt
o Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per |l
confezionamento del menu : Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ieitensessstess st sttt ess e sse s sneens

1 - PERSONALE

1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato \S( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt n sttt sa st as s snennnenenns
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata
mani, unghie, assenza smalto...) s NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ettt e et s s s e s s s s

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt st
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate Sl NO
SE NO, PERCHE'?: ..ottt ettt et ettt st aessae st s e tebeses st enesesnssansnnnans
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate Sl NO
SE NO, PERCHE!?: ...ttt ettt saeas et e s eaess et et et et ess s s esesssessssasasesssssens

3 - CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi Si NO

SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt sse ettt ettt
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3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei
contenitori 3( NO
SE NO, PERCHE?:......oeeoeeeeeeeeeteteeetete st s et ee e eseteas s atasseba s se e s es et ebaneebeb e s ensenssnenes
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa 8 NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ss sttt ettt

4 — ZONA DI RICEVIMENTO E DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori 8 NO
SE NO, PERCHE?: ................................................................................................................
4.2 - Conformita delle attrezzature B[ NO
SE NO, PERCHE?: .....ooovoeieieieeieie e bs sttt
4.3 - ldoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione & NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt e eee e st s s es st e s s es s s sesesstebasesssesenestassssaens

4.4 - [doneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali $1 NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ea e s et aes st s s ss s s esesase st ebenensses

5 - ZONA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale 'Bf NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt ee s sses et sessanss s ssesasassesessasnsene
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura >3 NO
SE NO, PERCHE'?: ......ooviieiiiieete sttt ettt bbbt
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature & NO
SE NO, PERCHE?: ..ot eeeeeer ettt sttt sttt sesesebensaneteananas
6 - SALA RISTORO
6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali ,3( NO
 SENO, PERCHE?: ..ottt ssse st bt sttt seeae
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori 8[ NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt tee ettt eve sttt es v e s seseseasasesesessssssanesansanesesas

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti Si M
SE NO, PERCHE?: R 0T T.£.. BLon. 5T L. N#5T R ANg Sia2. ...
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori 3( NO
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SE NO, PERCHE?: ...ttt ees st ene s ananens

7.3 - Conformita della temperatura dei pasti sl N~
SE NO, PERCHE?: APPE04...CALDD e ees s
7.4 - Idoneita dei mezzi di trasporto s~ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei mezzi di trasporto _SI/ NO
SE NO, PERCHE?: ...ooovieieiieictecee ettt st s s st enae st

8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO

8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione ,3]/ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt sttt tenenanaaen
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali St NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt bttt nse e

8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta 8T NO
SE NO, PERCHE?: ... ee ettt en s e en e

8.4 - Conformita quantitativa delle portate s ,NO/
SE NO, PERCHE?: G0N0, PLCCOUZ e
8.5 - Conformita temperatura del pasto Si NO~
SE NO, PERCHE?: HIPPEN A CALDD oo
8.6 - Conformita del pasto scorta Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt ettt ettt ettt ettt ne s sanane

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI

9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... O rg O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......c.ooiitieeieieeeeieeeteee ettt sese st st sssans e
9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... g Al O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oiitieeeeceeeeeeeeeeteveeeseeeseseaeteae e sesesseesesesesesssesesenesesssssens
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
..................................................... a a yaf

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......cocoiuititeeeiieeeeeteeete ettt seses e sess s sesessseessesens



GRADO DI CONSUMO
9.4 - grado di consumo del primo piatto

completo medig scarso
>80% >B0% <50%
9.5 - grado di consumo del secondo piatto
completo  medio scarso
>80% >80% <50%
9.6 - grado di consumo del contorno
completo  medio scarso
>80% >50% <50%

9.7 - grado di consumo della frutta

completo  medig scarso
>80% ;5@ <50%
9.8 - grado di consumo della merenda
completo  medio scarso
>80% >50% <50%

.....................................................

.....................................................

.....................................................

.....................................................

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI

CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE

10.1 - Conformita alle caratteristiche merceologiche

st

NO

SE NO, PERCHE?: ......coviiieieeectetete ettt ettt eena et s e cacae

LATTE E DERIVATI

10.2 - Conformita alle caratteristiche merceologiche

St

o

NO

SE NO, PERCHE?: ..ot e eeeee et eee et eveeeeeesees e eeseeeeseeneseseees et eeeeeeeseaeesenseseneeresaesaessesenes

UOVA PASTORIZZATE

10.3 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si
SE NO, PERCHE?: .....oiuieeeieitiiee ettt ssscasasas et sesees s s s aeaetesasesebesasesesesesesasessanans

PRODOTTI DA FORNO

10.4 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl
SE NO, PERCHE?: ..ottt sttt sttt sttt ettt et sae s snasasseasasasesanans

ORTOFRUTTA

10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si
SE NO, PERCHE?: ...}l ig..E.... 1.0.6C AT E

....................................

----------------------------

NO

NO



..................................................... 0 & P4

SE INSUFFICIENTE PERCHE?NoQ ,SAP e A N NENTE. NEANCHE. HETENDO

11.4 - Appetibilita della dieta specuale Abigr;: sufficiente  insufficiente
..................................................... C ad g
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oe ittt ne et saenns
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
..................................................... O O 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oviveeieceeeee e veees e ne s

PRODOTTI IV GAMMA
10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt sttt st
PRODOTTI SURGELATI
10.7 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ........ooieiiiieereeeeeee ettt ettt et na s
VARIE
10.8 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt sttt ettt ss sttt
PRODOTTI DIETETICI
10.9 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: .......ooieiieieeeeieeeee ettt nes sttt st s s ns s
PRODOTTI BIOLOGICI/DOP /BIO
10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ooiiiiiiiieiseee ittt bbb bt st

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO

(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... 0 z 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......oooieteiieeeeeeieieeeeeeete ettt es s esaenss s ssaens
11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... 0 a O
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........oomoieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e en s
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente

......

......



